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Wine Advisor opera dal 2010 selezionando con cuore e con naso vini in 
Europa, principalmente nei paesi di Francia, Spagna e Italia.
L’esperienza acquisita deriva anche dalla realizzazione di carte dei vini che 
creiamo per diverse realtà in ambito ristorativo.

Ciascuna bottiglia racconta una storia: l’anima di un territorio, il sole e la 
pioggia che baciano le viti e la vita di chi i grappoli delle proprie vigne li può 
chiamare per nome.

Siamo soliti cercare piccole realtà e creare un rapporto sia umano che 
professionale con il produttore per capirne la filosofia, l’etica e il cuore, 
perché tutto ciò che una persona è, diviene nota distintiva che caratterizza il 
suo vino. 

Le bottiglie che selezioniamo sono il frutto di un percorso fatto di lunghi 
viaggi oltre confine alla scoperta di minuscoli e incantevoli paesini nascosti 
tra dolci e verdi pendii, di polverose e affascinanti strade bianche tra i filari, 
di acini addentati che sprigionano tutto il profumo delle origini di ciò che 
porteremo a casa, di emozioni inspiegabili e di relazioni con i vigneron.

Selezioniamo prodotti destinati alla ristorazione, vini “gastronomici” 
che a tavola possano ben destreggiarsi nell’abbinamento cibo vino e che 
mantengano le proprie caratteristiche anche una volta aperti per la mescita 
o Coravinati.

Eseguiamo prove di botte prima che il vino venga imbottigliato per conoscerlo 
in profondità e, soprattutto, per studiarne l’evoluzione e le potenzialità.

Alcune delle etichette che importiamo hanno produzioni limitate: sono 
piccoli vigneron che lavorano in biodinamica e in naturale.

Amiamo il vino ma, ancor prima, 
chi il vino lo produce.

CHI SIAMO

COME LAVORIAMO

VINI PER LA RISTORAZIONE
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CONDIZIONI DI VENDITA

I prezzi del listino sono IVA inclusa e franco domicilio del cliente a partire da 
ordinativi di almeno 150,00 Euro.
Per le isole minori, le località considerate disagiate dal nostro corriere 
verranno applicate le spese pari al costo. La richiesta di consegne urgenti 
comporterà l’addebito in fattura di un importo pari alle spese sostenute con 
il nostro corriere.

Richieste di prenotazioni di annate non ancora in commercio o di stock 
saranno prese in considerazione solo in caso di pagamento anticipato e 
verranno custodite e maturate nelle nostre cantine a temperatura e umidità 
controllata per non più di 12 mesi.

Condizioni di pagamento: anticipato. 

L’eventuale richiesta di rimborso o sostituzione di bottiglie avariate da odore 
di tappo, potrà essere soddisfatta unicamente a condizione che la cantina se 
ne faccia carico. Per tale verifica ci dovrà pervenire il tappo presunto difettato 
da poter inoltrare al produttore stesso e la bottiglia integra e colma almeno al 
90% della capienza originaria.

Il presente listino annulla i precedenti.
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Titolo
Lore m Ipsum è  un tes to  segnaposto 
ut i l i zza to  ne l  se t tore  de l la  t ipograf ia  e 
de l la  s ta mpa.  Lorem Ipsum è  cons iderato 
i l  t e s to  segnaposto  s tandard  s in  da l 
sedice s imo secolo,  quando un anonimo 
t ipogra fo  prese  una  casset ta  d i  carat ter i 
e  l i  a s se mblò  per  preparare  un tes to 
ca mpione .  È  sopravvi s suto  non solo  a  p iù 
d i  c inq ue  secol i ,  ma  anche  a l  passagg io 
a l la  v ideoimpaginaz ione ,  pervenendoci 
sosta nz ia lmente  ina l terato.

B2C

B2B

750 ml

vero vero verooooo

vero vero verooooo

1500 ml 2500 ml

ttt
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André 
Robert
La stor ia  de l la  famig l ia  Robert  a f fonda 
le  propr ie  radic i  ne l la  v i t icol tura  de l lo 
Champagne,  t ramandando l ’ar te  de l la 
col t ivaz ione  d i  generaz ione  in  generaz ione . 
Henr i  Robert  (1881-1948)  in iz ia  a  l avorare 
l e  v igne  in  modo s igni f icat ivo  dopo la  pr ima 
guerra  mondia le .  Success ivamente ,  André 
Robert ,  nato  ne l  1925,  prende  in  mano le 
redini  de l l ’a t t iv i tà ,  introducendo i l  cava l lo 
per  col t ivare  in  maniera  p iù  ef f ic iente . 
Nel  1960,  André  acquis i sce  l a  casa  che  ora 
ospi ta  l e  cant ine  r i sa lent i  a l  XIX secolo, 
dove  vengono ge losamente  conservate  l e 
bott ig l i e  d i  famig l ia .  Nel  1962,  André 
in iz ia  a  commercia l i zzare  l e  sue  bott ig l i e  d i 
Champagne.
Nel  1981,  Bertrand Robert ,  a f f iancato  da l la 
mogl ie  Colet te ,  in iz ia  a  d i r igere  l ’az ienda . 
Ad oggi ,  l a  tenuta  s i  e s tende  su  14  et tar i , 
l a  maggior  parte  de i  qual i  c la s s i f icat i  come 
Grand Cru e  Premier  Cru.  Vengono col t ivat i 
i  t re  v i t igni  p iù  comuni  de l la  reg ione: 
Chardonnay,  P inot  Nero  e  P inot  Meunier .
Tuttav ia ,  è  l ’uva  Chardonnay  che  rappresenta 
l ’anima de l la  Maison,  d ivenuta  f i l  rouge 
d i  tutt i  i  blend.  Questo  v i t igno de l icato  e 
f ragrante  agg iunge  a l l e  misce le  note  minera l i , 
f ior i  b ianchi  e  agrumi ,  permettendo di 
produrre  v in i  raf f inat i  ed  e legant i .CHAMPAGNE

LE MESNIL SUR OGER
FRANCIA
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Les Vignes de Montigny

Rosé de Vignes

Terroirs 2016 Terre du Mesnil Grand Cru Collection d’Auteur 2012

50% Pinot Meunier 
50% Pinot Noir 
base 2018, 
Dosaggio: 3g/L 

50% Chardonnay Grand Cru 
50% Pinot Noir ,Montigny sous 
Chatillon, 10 mesi in legno, 84 
mesi sui lieviti , Dosaggio: 4g/L

2017 
100% Chardonnay Grand Cru 
10 mesi in legno, 60 mesi sui 
lieviti , Dosaggio: 3g/L

Grand Cru 100% Chardonnay 
Grand Cru, 10 mesi in legno 
120 mesi sui lieviti , Dosaggio: 
3g/L

Les Horizons Les Jardins du Mesnil

Les Jardins du Mesnil

80% Chardonnay f rom 
Mesnil – Cuis - Etrechy,
Grand Cru & 1er Cru, 
base 2018, Dosaggio: 3g/L

100% Chardonnay 
Grand Cru - Mesnil
base 2014 e 2015, 60 mesi sui 
lieviti, Dosaggio: 0g/L

100% Chardonnay 
Grand Cru - Mesnil
base 2017 e 2015, 48 mesi sui 
lieviti, Dosaggio: 3g/L

MAGNUM

JÉROBOAM
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Goutorbe
Dal 1875 la  famig l ia  Goutorbe  col t iva  l e 
v i t i  in  modo at tento  e  scrupoloso.  Oggi , 
David  Goutorbe  rappresenta  la  quinta 
generaz ione  d i  v i t icol tor i .

La  f i losof ia  d i  casa  Goutorbe 
r i s i ede”Vit icol tura  Sostenibi le” :  c iò 
impl ica  r i spetto  de l la  v i te ,  de l l ’ambiente 
e  de l l ’ecos i s tema.  Inol t re ,  segue  i l 
processo  per  ot tenere  l a  cer t i f icaz ione  d i 
“Alto  Valore  Ambienta le” . 

La  tenuta ,  s i tuata  su l la  r iva  destra  de l la 
Marna  a  Damery,  s i  e s tende  su  11,5  e t tar i 
dove  vengono col t ivate  l e  t re  var ie tà  d i 
uve  che  cost i tu i scono i l  patr imonio  de l la 
cant ina :  lo  Chardonnay,  che  rappresenta 
i l  35% de i  v i t igni ,  i l  Meunier  i l  50% e  i l 
P inot  Noir  i l  re s tante  15%.

CHAMPAGNE
VALLE DELLA MARNA

FRANCIA
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Millésime 2018
100% meunier 
vinif icato in legno 

Plaisir D’antan
100% 
Chardonnay  
tappo a spago

MAGNUM

AG 1875
Chardonnay, 
gran parte del vino di riserva, 
vinif icato in legno

MAGNUM

Brut Rosé
Pinot Noir et de
Chardonnay

MAGNUM

Carte D’or
Pinot Noir et de
Chardonnay , brut

MAGNUM

JÉROBOAM

Saint Victor
100% 
Chardonnay

9
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Phil Sublim
La Maison di  Phi l  Subl im Champagne 
sorge  su i  dolc i  pendi i  de l l e  col l ine 
de l la  Côte  des  Bar ,  a  sud  de l la  reg ione 
Champagne.

Phi l  Subi lm s i  dedica  a l l a  col t ivaz ione 
de l le  uve  da  quas i  quattro  secol i   e , 
neg l i  u l t imi  anni ,  s i  è  convert i to  a l l a 
v in i f icaz ione  ar t ig iana le ,  ne l  r i spetto  de l 
c l ima,  de l  terr i tor io  e  de i  c ic l i  natura l i . 
Gl i  champagne  de l la  Maison espr imono 
pass ione ,  de l icatezza  e  qual i tà  f in  da l 
momento  de l  sabrage .

I  pr inc ipa l i  v i t igni  col tvat i  sono Pinot 
Nero  e  Chardonnay,  var ie tà  d i  uva  che 
danno v i ta  a  champagne  d’eccez ione ,  nat i 
da l la  fus ione  d i  un  terro i r  unico  e  de l la 
pass ione  de i  v igneron,  capci  d i  racontare 
l ’e s senza  de l  terr i tor io  e  l a  pass ione  de i 
v igneron,  loro  ant ichi  predecessor i .

CHAMPAGNE
CÔTE DES BAR

FRANCIA
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Phil Sublim Brut

Phil Sublim Brut 2008

Phil Sublim Brut rosè

Phil Sublim Brut 2011

Blanc de Blancs

Phil Sublim
11
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De La Bourdonnaye

Comte 
Hugues

La produzione  d i  v ino  spumante  è  una 
t radiz ione  mi l lenar ia  appartenente 
a l l a  reg ione  de  Les  Coteaux  Sud 
d’Epernay,  in  Champagne.  La  tenuta 
Hugues ,  s i  producono Champagne  Pas 
Dosé ,  ot tenut i  da  uve  Pinot  Meunier 
e  Chardonnay  provenient i  da  micro-
parce l le  v in i f icate  s ingolarmente  e 
success ivamente  sottoposte  a  un  lungo 
r iposo  sui  l i ev i t i .

I l  suo  e lemento  d i s t int ivo  è  l ’a s senza 
d i  dosaggio,  sce l ta  che  r i sponde  a l l e 
e s igenze  d i  gusto  de i  ver i  appass ionat i  d i 
questa  t ipologia  d i  v ino  e  che  cost i tu i sce 
un’a l ternat iva  a l l a  moda  de l  momento. 
Un v ino  raf f inato  da  degustare  ad  una 
temperatura  compresa  t ra  i  12  e  i  17  gradi , 
per  apprezzare  appieno le  carat ter i s t iche 
bol l ic ine  champenoise .

La  p iccola  rea l tà  Comte  Hugues  de  La 
Bourdonnaye ,  che  opera  da  ormai  40  anni , 
s i  contraddis t ingue  per  i l  suo  approcc io 
natura le  a l l a  produzione  v in icola .

CHAMPAGNE
EPERNAY
FRANCIA
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Brut nature
90% Menieur e  
10% Chardonnay 
48 mesi sui lieviti

Brut nature blanc de blancs
96 mesi sui lieviti

Brut Nature Rosé
Menieur e  
Chardonnay 
60 mesi sui lieviti

Brut nature reserve
60% Menieur, 
40% Chardonnay 
60 mesi sui lieviti

Comte Hugues 
De La Bourdonnaye
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Bonnet-
Ponson

Grégoire  Bonnet ,  ne l  lontano 1862,  fu 
i l  pr imo membro de l la  sua  famig l ia  a 
produrre  Champagne  a  Chamery. 

Nel  2013 Cyr i l  Bonnet  s i  unì  a l  Domaine 
d i  famig l ia ,  Dopo g l i  s tudi  in  enologia 
e  aver  l avorato  come produttore  d i  ross i 
ne l  sud-ovest  de l la  Francia ,  ne l  2013 
Cyr i l  Bonnet  portò  i l  propr io  contr ibuto 
ne l  Domaine  in iz iando la  convers ione  a l 
b iologico.

Ad oggi ,  i l  Domaine  è  poco  più  d i  10 
e t tar i ,  r ipart i to  su  c inque  Vi l lages  d i  a l to 
va lore ,  t re  d ie  qual i  c la s s i f icat i  Premier 
Cru (Chamery,  Vr igny,  Coulommes  la 
montagne)  e  due  Grand Cru (Verzenay, 
Verzy) .  Le  v i t i  d i  p inot  nero,  chardonnay 
e  p inot  meunier  sono col t ivate  secondo 
i  det tami  de l l ’agr icol tura  b iologica , 
mentre  l e  v in i f icaz ioni  prevedono 
un contatto  molto  prolungato  con i 
l i ev i t i .  La  produzione  consta  d i  Cuvée 
e  Mi l le s imat i  d i  a s soluto  carat tere  e 
compless i tà .CHAMPAGNE 

MONTAGNA DI REIMS
FRANCIA
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Premier Cru, Extra brut

Jules Bonnet Jules BonnetLes Vignes Dieu

Le JourSeconde Nature

Les Vignes Dieu

Rosé , Extra brut
30% Chardonnay, 
30% Meunier,
40% Pinot Noir

Blanc de Noirs, 
Extra Brut, 
Millèsime, 2012

Blanc de Noirs, Extra 
Brut, Millèsime, 2007
MAGNUM

Blanc de Blancs,
Millèsime,
2011 6gr/l

100% Meunier 
(biodinamico) 
senza solf iti aggiunti

40% Chardonnay, 
15% Meunier,
45% Pinot Noir
(biodinamico)  
senza solf iti aggiunti

Blanc de Blancs,
2002
MAGNUM

50% Pinot Noirt
25% Chardonnay, 
25% Meunier,

15
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Horiot
Nella  parte  p iù  mer id ionale  de l la  reg ione  de l la 
Champagne,  l a  Côte  des  Bar  ne l  d ipart imento 
de l l ’Aube,  s i  t rova  la  c i t tà  d i  Les  Riceys ,  dove 
l e  pendic i  sono benedette  da l la  formazione 
port landiana  de l  gesso  Kimmeridgian,  que l la 
s tes sa  grande  mater ia  che  è  a l l a  base  d i  i 
mig l ior i  Chabl i s  e  Sancerre . 

Ol iv ier  Horiot  ha  r i l evato  la  propr ietà  d i 
suo  padre  Serge  ne l  1999;  sua  mogl ie  Mar ie 
è  e s senz ia le  per  l e  operaz ioni  quot id iane  e 
ges t i sce  l a  cant ina .  Hanno subito  in iz ia to 
a  ut i l i zzare  i l  b iolog ico  e  a lcune  prat iche 
b iodinamiche ,  ol t re  a  ev idenz iare  parce l le 
spec i f iche  ne l lo  s forzo  d i  e s sere  p iù  foca l i zzat i 
su l  terro i r .  Per  produrre  i l  Rosé  des  Riceys 
,  g l i  Hor iot  e f fet tuano una  se lez ione  molto 
r igorosa  d i  uve  provenient i  da  due  s i t i  separat i : 
en  Val ingra in  e  en  Barmont-  v in i f icandol i 
separatamente .  I  v in i  in iz iano  con c i rca  i l 
10% di  uva  ca lpestata  su l  fondo de l la  cuvèe , 
poi  vengono agg iunt i  grappol i  inter i .  Le 
maceraz ioni  durano genera lmente  5 -6  g iorni , 
con r imontaggi  due  vol te  a l  g iorno.  Dopo i l 
t ravaso  in  bott i  p iù  vecchie ,  v i  r imane  per 
a lcuni  anni  pr ima d i  e s sere  imbott ig l ia to 
senza  chiar i f ica  o  f i l t raz ione .

Gl i  Horiot  producono anche  4  Champagne: 
un  Blanc  de  Noir  de l  s i to  en  Barmont  chiamato 
Sève  ,  due  misce le  d i  p iù  parce l le ,  5  Sens  e 
Mét i s se  ,  nonché  uno Champagne  b izzarro 
e  inaspettato  prodotto  con l ’uva  Arbane , 
g iustamente  chiamata  Arbane  .  Hanno tutt i 
dosaggi  molto  bass i ,  mai  super ior i  a  2  g .

CHAMPAGNE
LES RICEYS

FRANCIA
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Cuvée Metisse
80% pinot nero, 
20% pinot bianco

Cuvée 5 Sens
Chardonnay, Pinot nero, 
bianco, menieur, arbanne

Cuvée Solera
tutti e sette i vitigni 
della champagne

Sève Blanc de Noirs
100% pinot nero

Sève Rosé de Saignée
100% pinot nero

Champagne ephemere
umei Meunier, 
Pinot Grigio, 
Petit Meslier

Horiot
17
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Champagne petit mesliere

Coffret Contrées

100% petit meslier

4 bottiglie cassetta in legno 
100% pinot nero

Champagne arbane
100%arbanne

5 Sens
Chardonnay, Pinot nero, 
bianco, menieur, arbanne
MAGNUM

Sève Rosé de Saignée
100% pinot nero 
MAGNUM
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Coteaux Champenois
Riceys Blanc

Coteaux Champenois
Riceys Rouge

Rosè de Riceys

Horiot
19
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Mignon
Christophe  Mignon,  appass ionato 
v i t icol tore ,  nutre  grande  r i spetto  per  l a 
natura ,  l ’ambiente  c i rcostante  e  ponendo 
grande  at tenz ione  a l l ’a scol to  de l  suo 
terro i r .  Per  ta l i  rag ioni  s i  def in i sce 
v ignaiolo  paz iente  e  ar t ig iano de l  se t tore .

Tra  i  f i l a r i  d i  Champagne  opera  con 
pass ione  ed  es t rema dediz ione:  l a  sua 
f i losof ia  è  que l la  d i  creare  v in i  -  senza 
l ’agg iunta  d i  zuccher i  -  che  t raducano in 
modo autent ico  l ’e spress ione  natura le 
de l  terro i r .

I l  v i t igno d i  cui  par l iamo è  i l  Meunier , 
s imbolo  emblemat ico  de l  terro i r 
de l la  Val le  de l la  Marna ,  ut i l i zzato 
esc lus ivamente  in  tutte  l e  cuvée  d i 
Champagne  prodotte  da  Horiot  (ad 
esc lus ione  de i  B lanc  de  Blancs) .

L’obiet t ivo  d i  Mignon vuole  vedere  i l 
propr io  operato  lavorare  a  f ianco  de l la 
natura ,  con e  per  l a  natura ,  mantenendo 
la  p ianta  sana  in  grado d i  produrre  f rutt i 
d i  a l ta  qual i tà ,  graz ie  ad  un’espos iz ione 
ott imale  a l l a  luce .

CHAMPAGNE
VALLE DELLA MARNA

FRANCIA
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Pur Meunier Brut Nature

Rosè de Saignèe Nature Coup de Foudre

Pur Meunier Brut Nature

Brut Nature

MAGNUM

Millesime 2015

Mignon
21
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Domaine 
Bonnardot

I frate l l i  Ludovic  ed  Emi l ien  Bonnardot 
dec i sero  d i  comune accordo d i  mettere 
a  f rutto  l e  loro  competenze ,  acquisendo 
gradualmente  i  v ignet i  s i tuat i  ne l le 
Côte  e  Hautes  Côtes  de  Beaune,  per 
dare  cont inuità  a l l ’opera  de i  geni tor i 
E l i sabeth  e  Chr i s tophe,  g ià  propr ietar i 
deg l i  s tor ic i  terreni  de l l ’az ienda .  Dopo 
aver  v in i f icato  per  un quattro  anni  ne l la 
fa t tor ia  d i  famig l ia  a  Bonnencontre , 
dec i sero  d i  t ras fer i r s i  in  una  cant ina 
rea l i zzata  ne l  cuore  de l la  v igna ,  a  Sa int 
Aubin.  Ancora  oggi ,  i l  loro  obiet t ivo 
pr imar io  cons i s te  ne l  r icreare  in  modo 
es t remamente  fede le  l ’ inf luenza  de l 
terro i r  su i  loro  v in i ,  r i spettando le  v i t i 
e  l e  part icolar i tà  de i  suol i  c i rcostant i . 
Al la  luce  d i  questo,  dec idono cos ì  d i 
or ientars i  verso  la  v in i f icaz ione  natura le 
senza  agg iunta  d i  sol forosa  e  l ’ut i l i zzo  d i 
prodott i  enologic i .

BORGOGNA 
COTE D’OR

FRANCIA
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Puligny Montrachet

Santenay

Bourgogne Aligotè Aligotè

Bourgogne Molland 2018

Chassagne Montrachet Bourgogne
1er Cru 
«La Garenne»

«Sous la Roche»

Hautes Côtes de Beaune 
«En Cheignot»

«Sur le Bois» «Sous le Chemin de 
Beaune»

Côte d’Or 
«Clos Botaveau»

(zéro soufre ajouté) 
grand terres

Côte d’Or
«Clos Botaveau» orange
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Pommard 

Les Grandes Terres

Rosé

Santenay 

Maranges

Santenay 

Bourgogne
(zéro soufre ajouté)

(zéro soufre ajouté)

1er Cru 
«Clos Rousseau»

«Sur le Bois» H. Côtes de Beaune
«Sur Évelle»

24



Pommard

Maranges

Santenay
MAGNUM

«Sur le Bois»
MAGNUM

MAGNUM

Puligny Montrachet Molland
1er Cru 
«La Garenne»
MAGNUM

(zéro soufre ajouté) 
grand terres
MAGNUM

Domaine Bonnardot
25
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Chapuis & 
Chapuis

Chapuis  e t  Chapuis  è  una  tenuta  s i tuata 
in  Borgogna,  ne l  pres t ig ioso  v i l l agg io  d i 
Pommard.  Nel  2009 i  f rate l l i  Romain  e 
Jean-Gui l laume Chapuis ,  appartenent i 
ad  una  famig l ia  d i  v i t icol tor i  d i 
Aloxe  Corton,  acquis tano la  tenuta . 
La  carat ter i s t ica  che  l i  d i s t ingue 
r i s i ede   pr inc ipa lmente  a l l ’approcc io 
minimal i s ta  e  natura le  che  ut i l i zzano 
ne l la  produzione  de i  loro  preg iat i  v in i . 
Romain  e  Jean-Gui l laume col t ivano 
d iret tamente  una  ser ie  d i  parce l le  sparse 
in  tutta  l a  reg ione  per  un tota le  d i  c i rca 
t re  e t tar i .  Le  v i t i  de l la  tenuta  sono in 
fase  d i  convers ione  a l  b iologico  e  sono 
cert i f icate  Ecocert .  Le  fermentaz ioni 
sono spontanee  e  l ’ut i l i zzo  d i  sol forosa 
v iene  r idotto  a l  minimo,  e  in  a lcuni 
cas i ,  tota lmente  ev i tato,  come avviene 
ne l la  v in i f icaz ione  de l  “Hautes  côtes  de 
Beaune  rouge” .

CHAPUIS & CHAPUIS BOURGOGNE 
(BIODINAMICO)

BORGOGNA
POMMARD 

FRANCIA
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Maranges 1 cru

Aloxe Corton 1er Cru

Rully Corton Charlemagne

Haute Cote de Beaune

Mercurey 1 cru Corton Gran Cru
2018

2018

2018 Grand Cru 
2018

Rouge 2019, 
Cuvèès sans souff re

2018 2018
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Louis Sipp
La stor ia  de l l ’az ienda  v in icola  d i 
famig l ia  in iz ia  a l l a  f ine  de l la  pr ima 
guerra  mondia le  graz ie  a l l ’audac ia  e 
a l l ’ inte l l igenza  d i  Louis  S ipp.  In  quegl i 
anni  vennero  acquis tat i  i  pr imi  v ignet i 
s i tuat i  su l  Kirchberg ,  ora  c las s i f icat i 
come Grand Cru.  Nel  1920 la  famig l ia 
S ipp  r icevette  i  pr imi  r iconosc iment i  d i 
qual i tà  per  i  loro  v in i .

Success ivamente ,  Louis  SIPP e  suo 
f ig l io  Auguste  instaurarono rapport i 
pr ivi legiat i  con i  v i t icoltori  di  Ribeauvi l lé , 
acquis tando le  uve  d i ret tamente  da  loro 
per  a s s icurars i  una  v in i f icaz ione  a l  top. 
Nel  1933 vennero  scavate  profonde 
cant ine  su  p iù  d i  1000  m2,  addossate  a i 
bast ioni  de l  centro  s tor ico  de l la  c i t tà .

Pochi  anni  dopo,  dopo la  forte  cresc i ta 
de l l ’az ienda ,  l a  famig l ia  S ipp  or ientarono 
i  v i t igni  de l  v igneto  verso  var ie tà  nobi l i 
e  d i  maggiore  qual i tà :  Ries l ing ,  P inot 
Grig io  e  Gewurztraminer .

Oggi ,  i l  t eam è  composto  da  una 
vent ina  d i  profess ionis t i  che  lavorano 
costantemente  per  offr i re  v in i  che 
rappresent ino  appieno i l  t e rro i r  d i 
Ribeauvi l l é .

KIRCHBERG 
FRANCIA
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Pinot Blanc bio’s 
2019

Sylvaner Bio’S
2020

Gewurztraminer bio’s
2016

Muscat bio’s 
2019

Riesling bio’s 
2020v

Pinot Gris bio’s 
2019

Pinot Noir bio’s
2017
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Cremant D’Alsace
Méthode Traditionnelle

Ribeauville Muehlforst Steinacker Hagel

Rotenberg Trottacker TrottackerGruenspiel

Pinot Blanc du GC 
Kirchberg, 2020
(marnes calcaires - fruité et frais)

Riesling
2019
(marnes calcaires - racé et fruité)

Riesling, 2020
(graves de pieds de côteaux 
- enjôleur et fruité)

Riesling, 2020
(granit des piémonts des 
Vosges - sec, droit, cristallin)

Gewurztraminer, 2019
(calcaires ferrugineux -
 ample et gourmand)

Pinot Gris, 2017
(marnes argileuses 
- sec et gras)

Pinot Gris, 2018
(marnes argileuses 
- riche et rond)

Gewurztraminer, 2019
(argiles et marnes 
opulent et racé)
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Hagenau Hagenau Grossberg
2015
(marnes argileuses -
 aromatique, rond et gras)

2016
(marnes argileuses aroma-
tique, ample et frais)

Pinot Noir, 2015
(calcaro-gréseux - élevé en 
fûts de chêne)

N
os G

rands Crus O
sterberg
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Pinot Gris
2015 
Vendanges Tardives

Gewurztraminer
2015, 
Vendanges Tardives

Pinot Gris
2008, Sélection de Grains 
Nobles “Cœur de Tries

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Pinot Gris, 2015 
(ample et généreux) 

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2020
(profond, persistant et salivant )

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2019 
(charmeur, sec, élancé) 

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2018 
(élégant, complet et aérien) 

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2016 
(sec, cristallin, vibrant) 

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Pinot Gris, 2014
(sec et tendu) 

Grand Cru
KIRCHBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2017 
(expressif, dense et sec)

 

 



Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2017 
(fruité, sec et élancé)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2016 
(droit, expressif, salin) 

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2013 
(sec, tendu, sapide)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2019 
(large, équilibré, persistant)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2020
(épure, intense et driot)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Riesling, 2018 
(gourmand, mûr, solaire)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Gewurztraminer, 2017 
(épicé, ample et élégant)

Grand Cru
OSTERBERG de Ribeauvillé
Pinot Gris, 2017
(fruité, ample, équilibré) 
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Beucher
Azienda  spec ia l i zzata  da l  1980  ne l la  produzione 
d i  Crémant  d’Alsace  e  l avor iamo da l  2006 
ne l  r i spetto  de i  d i sc ipl inar i  de l l ’agr icol tura 
b iologica .  F i rma uff ic ia le  a  ECOCERT i l  19 
apr i le  2016.  I l  nostro  v igneto  è  preva lentemente 
in  col l ina  e  s f rutt iamo anche  d ivers i  Grands 
Crus :  Hengst ,  Ste ingruler  e  Pfers igberg  che  sono 
preva lentemente  marna-ca lcare i .  Gran  parte  de l 
nostro  v igneto  s i  t rova  ne l  comune d i  Walbach 
–  a l l ’ ingresso  de l la  Val le  de l  Munster  –  dove  l e 
nostre  v i t i  e splorano g l i  angol i  p iù  p iccol i  d i 
quest i  terreni  grani t ic i .  I  v i t igni  sono i  seguent i : 
25% Pinot  Bianco,  25% Pinot  Nero,  25% Pinot 
Auxerroi s ,  10% Chardonnay,  5% Ries l ing  e  10% 
Pinot  Grig io.  La  raccol ta  d i  tutte  l e  nostre  uve 
v iene  fat ta   a  mano con l ’a iuto  d i  un  team di 
24  vendemmiator i  present i  in  az ienda  per  t re 
se t t imane.  Le  uve  vengono portate  in  cant ina  in 
casset te  da  25  kg  e  poste  d i ret tamente  in  pressa . 
Le  fermentaz ioni  a lcol iche  sono spontanee 
e  ta lvol ta  interrotte  da  una  fermentaz ione 
malolat t ica  lungo i l  percorso!  Lavor iamo con 
bott i  d i  acc ia io  inox,  ma  neg l i  u l t imi  anni 
abbiamo speso  parte  de l  volume ( in  genere  buone 
f raz ioni  d i  mosto  deg l i  appezzament i  p iù  nobi l i ) 
in  bott i :  fermentaz ione  e  a f f inamento  senza 
intervent i .  P iccola  f i l t raz ione  con Kiese lguhr  ne l 
mese  d i  marzo  poi  imbott ig l iamento  de l  Vintage 
a  f ine  apr i le .  Ci  prendiamo cura  d i  conservare  l e 
d iverse  Cuvée  sur  l a t tes  per  p iù  d i  24  mes i  per 
l a  loro  pr ima sboccatura  e  f ino  a  150  mes i  per  l e 
Cuvée  INSOMNIA 2004 ad  esempio.  Dos iamo 
le  nostre  d iverse  Cuvée  t ra  0  e  3  g/ l  d i  zucchero 
EXTR A-BRUT.ALSAZIA 

WETTOLSHEIM
FRANCIA
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Cremant Reflets 2016

Cremant Fleur de Lys 2016

Cremant Reflets

Cremant  Murmure 2018 Rosé Cremant  Murmure Rosé

1/3 Pinot Bianco, 
1/3 Pinot Nero et 
1/3 Auxerrois jeunes

100 % Pinot Blanc du 
Grand Cru Pfersigberg 
d’Eguisheim

1/3 Pinot Bianco, 
1/3 Pinot Nero et 
1/3 Auxerrois jeunes
MAGNUM

100 % Pinot Nero issu 
du Bergacker et du 
Frontal de Walbach

100 % Pinot Nero 
issu du Bergacker 
et du Frontal de Walbach 
MAGNUM

Beucher
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Valldolina
Valldol ina ,  una  cant ina  s i tuata  a  20  km 
da  Barce l lona ,  t ra  terreni  ca lcare i  e  r icchi 
d i  gesso,  produce  Cava  d i  eccez ionale 
qual i tà :  l a  sua  s t ruttura  inv id iabi le 
der iva  da l l ’ut i l i zzo  de l lo  Chardonnay 
che  confer i sce  v inos i tà  e  f inezza  extra , 
creando un v ino  subl ime.
Un v ino  carat ter izzato  da  aromi  l egger i 
e  terz iar i ,  carat ter izzat i  da  note  d i 
pane  tostato,  crema past iccera  e  gusc io 
d i  mandor la  amara ,  con un f ina le  d i 
autent ico  minera le  foss i l e  mar ino.  Tutta 
l a  sua  e leganza  emerge  da l l ’a rmonioso 
equi l ibr io  t ra  l ’ac id i tà  e  l a  secchezza 
de l  brut  natur .  Freschezza  e  pers i s tenza 
graz ie  a l l ’ot t imale  integraz ione  de l la 
CO2.

 
DO CAVA 
SPAGNA
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Cava Reserva

Cava Reserva Xarel.lo

Cava Gran Reserva

Bonesvalls
Cabernet sauvignon
2018

24 mesi

Tutusaus 2017 Bianco fermo

48 mesi

Valldolina
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Stocker Sekt
La cant ina  Stocker  Sekt  rappresenta 
una  per la  rara  ne l  panorama v i t iv in icolo 
de l l ’Alto  Adige  perché ,  a  d i f ferenza  de l le 
grandi  cant ine  cooperat ive  carat ter izzate 
da  una  produzione  d i  massa ,  rea l i zza  c i rca 
7000 bott ig l i e  a l l ’anno,  predi l igendo 
l ’ar t ig iana l i tà  a i  grandi  numer i .  Fondata 
da  Sebast ian  Stocker ,  innovatore  ed 
enologo  (Kel lermeis ter )  de l la  Cant ina 
d i  Ter lano da l  1955  a l  1993,  l a  cant ina 
Stocker  Sekt  è  ora  ges t i ta  da l  f ig l io 
S igmar  Stocker ,  e sperto  v i t icol tore  e 
v in i f icatore  d i  grande  spessore .

Stocker  Sekt  è  spec ia l i zzata  ne l la 
produzione  d i  spumant i  Top Qual i ty  a 
base  d i  uve  Chardonnay,  P inot  Bianco 
e  Sauvignon,  mescolate  in  part i  ugual i 
e  sottoposte  a  una  fermentaz ione 
malolat t ica  parz ia lmente  svol ta .  La 
cant ina  offre  due  t ipologie  d i  spumant i : 
i l  Brut ,  con un dosaggio  var iabi le  a t torno 
a i  6/7  gr/ l ,  e  i l  Natùr ,  senza  dosaggio, 
ol t re  a  produzioni  l imitate  d i  Sauvignon 
in  purezza .

SEBASTIAN STOCKER 
(TERLANO)
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Stocker brut  2017

Stocker nature  2017 

Stocker Sekt
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Primavena
Tutto nasce  su l  45°  para l l e lo :  a rea 
part icolarmente  vocata  per  l a  produzione 
d i  grandi  v in i ,  che  funge  da  spart iacque 
t ra  l e  reg ioni  f redde  de l  Nord  e  quel le 
t roppo ca lde  a  Sud. 
Propr io  ne l l ’Oltrepò Pavese ,  zona 
at t raversata  da l  “para l l e lo  de l  v ino” , 
ha  una  conformazione  de l  terreno e 
i l  microc l ima  carat ter izzato  da  una 
forte  e scurs ione  termica  ta l i  da  r icreare 
l ’habi tat  idea le  per  produrre  uve  d i  a l ta 
qual i tà .  Qui ,  infat t i ,  sorge  la  Cant ina 
Pr imaVena  d i  Stefano Parpaiola ,   az ienda 
vocata  a l l a  produzione  d i  v in i  d i  a l t i s s ima 
qual i tà ,  come i  suoi  spumant i  a f f inat i 
su i  l i ev i t i  per  ol t re  200  mes i .

I l  suo  obiet t ivo  è  t ras formare  un sempl ice 
f rutto  in  un piacere  sensor ia le  puro  e 
complesso.

OLTREPÒ PAVESE
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Bollabiòtt

Reverso

Tondo

Dumà Vin

CL

Bibo, rosè

Reverso Magnum

Chardonnay, brut
40 mesi sui lieviti

Pinot nero, pas dosè 
90 mesi sui lieviti

pinot nero 2018

Chardonnay, pas dosè 
60 mesi sui lieviti

Pinot nero, pas dosè 
oltre 200 mesi, 2005

Pinot nero 2012, extra-brut 
120 mesi sui lieviti

Pinot nero, pas dosè 
180 mesi sui lieviti

Primavena
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Etnella
Sul versante  de l  Vulcano at t ivo  p iù 
e levato  d’Europa  le  uve  crescono in 
modo natura le  r ichiedendo poco  o 
nessun intervento  umano,  anche  graz ie 
microc l ima  e  mesoc l ima  d i  s t rat i f icaz ione 
lav ica  che  generano un prof i lo  gustat ivo 
d i s t int ivo.
Graz ie  a l l e  notevol i  e scurs ioni  termiche 
t ra  i l  g iorno e  l a  notte ,  con una  media  d i 
16  gradi ,  i  v ignet i  de l l ’Etna  producono 
v ini  che  combinano l ’auster i tà  de l la 
montagna  con la  sapidi tà  de l  mare , 
nonché  una  notevole  capac i tà  d i 
invecchiamento.
Etne l la  produce  t redic i  v in i  natura l i  e 
quattro  v in i  d i  s ingola  contrada  (CRU) 
col t ivando 13  v ignet i  d i s t int i :  l e  loro 
a l t i tudini  var iano da i  500  a i  1000  mt 
s . l .m.

SICILIA
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Attia Bianco Macerato
2021, 
30% Chasselas ibrid; 25% 
Trebbiano; 20% Carricante; 
10% Moscato; 5% Grecanico

Tracotanza
2021, 
85% Nerello Mascalese 
14% Nerello Cappuccio, 
1% altre varietà autoctone

Kaos Nerello Mascalese
2020, 
85% Nerello mascalese; 
15% Nerello cappuccio

Tracotanza plus Etna
2019, 
100% Nerello Mascalese

Notti Stellate
80% Nerello mascalese; 5% 
Nerello cappuccio; 5% Alicante 3% 
Syrah; 2% altre varietà autoctone

MAGNUM

Etnella
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Zarelli
La cant ina  Zare l l i  Vini  è  s i tuata  ne l la 
reg ione  d i  Magomadas ,  in  provinc ia  d i 
Ori s tano,  ne l la  spettacolare  Sardegna.

Graz ie  a l  c l ima  mite  e  a l l e  part icolar i 
condiz ioni  de l  terreno,  l ’az ienda  produce 
v in i  da l  gusto  e  da l l ’a roma eccez ional i , 
t ra  cui  sp icca  la  Malvas ia .

Fondata  ne l  1995  da  Roberto  Zare l l i , 
Zare l l i  Vini  produce  v in i  preg iat i  e 
ra f f inat i  der ivant i  da  un’accurata 
col t ivaz ione  de l le  v i t i  in  ogni  fase 
l avorat iva ,  e  da l  profondo r i spetto  per  l a 
natura  e  i  suoi  tempi .  Una  t ra  l e  bott ig l i e 
p iù  preg iate  l ’Ardes ia ,  v ino  rosso  e legante 
e  potente  ottenuto  da l la  v in i f icaz ione 
de l la  Malvas ia  Nera ,  ce lebre  v i t igno 
autoctono.

SARDEGNA
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Ardesia malvasia di bosa

Inachis, vitigni autoctoni

Zarelli
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